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KATA PENGANTAR

uji syukur penulis panjatkan ke hadirat Tuhan Yang
P Maha Esa atas segala rahmat dan karunia-Nya, sehingga
buku dengan judul “Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak” ini
dapat disusun dan diselesaikan dengan baik.

Buku ini hadir sebagai upaya untuk memberikan
pemahaman menyeluruh mengenai berbagai aspek penting
dalam bidang hasil ternak. Materi dalam buku ini mencakup
pengantar produk hasil ternak, kandungan nutrisi dan
karakteristik daging, teknik pemotongan, penanganan
pascapanen, penyimpanan daging, serta teknologi dan
produk olahan daging. Tidak hanya itu, pembahasan juga
diperluas hingga ke produk hasil ternak lainnya seperti susu,
telur, dan hasil ikutan ternak, baik yang bersifat pangan
maupun honpangan.

Selain aspek teknis, buku ini juga mengangkat isu-isu
penting seperti keamanan pangan serta pengolahan limbah
peternakan secara berkelanjutan. Dengan cakupan yang luas,
buku ini diharapkan dapat menjadi referensi yang berguna
bagi mahasiswa, dosen, peneliti, praktisi industri, dan siapa
saja yang memiliki kepedulian terhadap pengembangan ilmu

pengetahuan dan teknologi di bidang peternakan.
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Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan buku ini
masih terdapat kekurangan. Oleh karena itu, saran dan
masukan dari para pembaca sangat diharapkan untuk
perbaikan di masa mendatang.

Akhir kata, semoga buku ini dapat memberikan manfaat,
menambah wawasan, dan menjadi sumber inspirasi dalam
meningkatkan kualitas dan nilai tambah produk hasil

ternak di Indonesia
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PENGANTAR PRODUK HASIL TERNAK

Aura Zahwa Syaira, S.Pt.

A. Definisi dan Pentingnya Produk Hasil Ternak dalam
Kehidupan

1. Definisi

roduk yang berasal dari ternak mencakup berbagai macam
Pbahan yang dibudidayakan oleh manusia. Produk-produk ini
terbagi dalam beberapa kategori utama, termasuk daging, susu,
telur, kulit, dan kotoran ternak. Barang-barang ini memainkan
peran penting dalam kehidupan manusia, yang berdampak pada
gizi, ekonomi, dan aspek sosial budaya (Hartono, 2016).

Siregar (2023) menyatakan bahwa produk peternakan
terbagi menjadi dua kategori, yaitu primer dan sekunder. Produk
primer mengacu pada produk yang dipanen langsung dari hewan,
termasuk susu dan telur, sedangkan produk sekunder terdiri dari
barang olahan, seperti keju, yogurt, dan kulit olahan.

2. Pentingnya Produk Hasil Ternak dalam Kehidupan
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Produk hasil ternak memiliki peran yang sangat signifikan dalam
kehidupan manusia, mencakup berbagai aspek mulai dari
kebutuhan dasar dalam pemenuhan gizi, keberlanjutan ekonomi
hingga kontribusinya terhadap lingkungan dan budaya.

Salah satu aspek utama dari pentingnya produk hasil ternak
adalah sebagai sumber utama nutrisi yang diperlukan tubuh.
Produk ternak, seperti daging, susu, dan telur kaya akan protein
hewani yang mengandung asam amino esensial, zat gizi yang
sangat dibutuhkan oleh tubuh. Misalnya, susu merupakan sumber
kalsium. Demikian pula, daging merah mengandung zat besi dalam
bentuk heme iron yang lebih mudah diserap oleh tubuh
dibandingkan zat besi dari tumbuhan, sehingga sangat efektif
dalam mencegah anemia (Christi et al., 2019).

Selain manfaat gizi, produk hasil ternak juga memiliki
peranan penting dalam sektor ekonomi. Industri peternakan
berkontribusi besar dalam menciptakan lapangan pekerjaan, baik
dalam skala kecil pada tingkat peternak individu maupun dalam
skala besar dalam industri pengolahan makanan dan distribusi.
Produk-produk seperti daging, susu, dan telur merupakan
komoditas yang memiliki nilai jual tinggi dan permintaan yang
stabil di pasar global.

Sektor peternakan juga menjadi pendorong utama bagi
industri hilir, seperti industri pengolahan pangan yang
menciptakan berbagai produk olahan seperti sosis, nugget, keju,
dan yoghurt, serta industri farmasi yang memanfaatkan bahan-
bahan dari hewan ternak untuk pembuatan obat-obatan dan

suplemen.
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ILMU DAN TEKNOLOGI
HASIL TERNAK

Buku "llmu dan Teknologi Hasil Ternak" membahas
secara komprehensif berbagai aspek penting dalam
pengolahan dan pemanfaatan hasil ternak. Materi
mencakup pengenalan produk hasil ternak, kandungan
nutrisi dan karakteristik daging, susu, dan telur, serta
teknik pemotongan, penanganan pascapanen, dan
penyimpanan. Buku ini juga mengulas teknologi
pengolahan produk olahan seperti daging olahan, susu
fermentasi, dan produk telur siap konsumsi. Tidak
hanya fokus pada pangan, buku ini turut mengangkat
pemanfaatan hasil ikutan ternak non-pangan, seperti
kulit dan limbah peternakan, termasuk teknologi
penyamakan dan strategi pengolahan limbah yang
berkelanjutan. Dengan pendekatan ilmiah dan
aplikatif, buku ini ditujukan bagi mahasiswa,
akademisi, praktisi industri, dan pelaku usaha yang
ingin memahami serta mengembangkan produk hasil
ternak secara efisien, higienis, dan bernilai tambah.
Buku ini menjadi referensi penting dalam mendukung
kemajuan sektor peternakan yang berdaya saing tinggi
dan ramah lingkungan.
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